L2S DOISSONS

Les aperitifs

Ricard (2dl)

Porto rouge ou blanc (6¢l) 40

Pineau des Charentes “Normandin-  6¢
Mercier rosé ou blanc (6¢l)

Martini (6¢l) Martini rouge / Martiniblanc ~ 4%°

Les bieres pression

25 33d 50(/
4€50 5' )

4€so 5€so "7"€86 )

Atlantic Grand Cru

Les bieres bouteille
IPA Bio de Montmorlllon (33d) 9

Suze (4cl) 450

A partager - Les boissons

9€

Y

Kir Vin blanc (12c) 5¢

10¢

Kir pétillant maison (12cl) 8¢

Alliance, pétillant bordelais, creme de fruits

Kir pétillant impérial (12cl)
Champagne Veuve Cliquot Réserve, créme de
fruits

“‘Smgle malt (4c|)

Baby (2l)

/ Dalwhinnie (15 ans d'dge)

/Lagavulin (16 ans d'age)

/Whisky Francais M&B SPIRITS distillerie
du Poitou

/ BAILLARGEGAIL “single malt tourbé

Jack Daniel’s (4cl)
Baby (2l )

Les chAmpagnes / Les bulles

Vouvray Gautier (15d)

Champagne Veuve Cllcqubt Réserve 1
(15dl)

::Joseph Perrler Rose (15c|)

Champagne Veuve Cllcquot Brut
_Réserve privé (75cl)

Joseph Perrier Rosé (75d)

Joseph Perrier Blanc de Blancs
“Magnum”

Les cocktalls maison

Americano maison (25cl)
Campari 5 d, Vermouth rouge 2 d, eau gazeuse 2 dl

Le Rendez-Vous maison (25cl)
3 cl de gin, 2 d de grand marnier, 5 d de citron
vert, 15 cl de jus exotique

Mojito (25cl)
Rhum Havana ambré 5 dl, citron vert, sucre de
canne, feuilles de menthe et eau gazeuse

Spritz (25¢l)
Mionetto Apritivo 6 cl, Prosecco 10 cl, eau
gazeuse

Spritz Saint Germain (25¢l)

Saint Germain 5 cl, Prosecco 10 cl, eau gazeuse

LaRocheloise-IPA(33d) o

‘LaJackBeer-Triple8.5°(33d)  11¢

AU fil de l'eau

Chateldon 3§
Eau aquachiara® AD)

micro- -filtrée plate

Eau aquachiara™ HE]

micro-filtrée gazeuse

*Démarche éco responsab/e kiomete0

LeS sodas / Les Jus
Les sodas (25cl)

Lipton Ice Tea, Orangina, Schweppes tonic, 7Up .

Les sodas (33cl)

 Pepsi/Pepsi Zéro, Badoit Rouge

Jus de fruits ANDROS (25cl)

Orange yuzu, abricot romarin, pomme verveine
Tomate menthe, ananas citron vert, fraise basilic

Les cocktails sans alcool

Sex and the beach sans alcool (25¢l) 7

_ Subtil mélange jus de fruits

Pina colada sans alcool (25c!) 70
5 cl de Coco,18 cl jus d'ananas et 2 d jus de citron

Les boissons chaudes

(afé, Décaféiné (5d) e
(afé, Décaféiné double (10c|) A=

Thé ou infusion (18cl) 40
Kodama Alchimistes infuseurs
Coffret de thés et d'infusions a votre disposition

Les digestifs (4cl)
Get 27, Menthe Pastille, Rhum T
arrangé

Cognac VSOP, Rhum Ron De Cuba 10¢
“EMINENTE”

Spritz Limoncello (25cl )

Limoncello 5 cl, Prosecco 10 cl, eau gazeuse

Pornstar Martini (14d)
Vodka 4 cl, Passoa 3cl, Jus de Maracuja 4,
Vanille 1dl, Jus de citron 2cl

Tequila Sunrise (25)

Tequila 4cl, Jus d'orange 19 d Grenadine 2cl

A partager
Billes de beaufort AOP extra crispy
miel et pickles d'oignon
Planche de charcuteries affinées
beurre demi-sel AOP et condiments
Camembert roti au miel, thym et ses
mouillettes




Les plats a la carte

LeS entrées

Les plats a la carte

Moules de bouchot facon mouclade charentaise
Sauce crémeuse au Pineau des Charentes & curry doux, pommes grenailles

© Pates fraiches Maison “Fiorella”
Créme de vieux Comté, shiitakés et pleurotes, noisettes torréfiées & jus végétal

LA LISTE DES ALLERGENES PRESENTS DANS LES PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS




)
MEnU decouVverte

en 5 services 59€

Menu Découverte

Mise en bouche

Velouté de potimarron
chataignes grillées, huile de noisette & pain toasté

4
Ravioles de fricassée de pleurotes et vin jaune, espuma de foie gras
ou
Pressé de joue de boeuf braisée, pickles de légumes, creme de raifort

y

Dos de cabillaud, bouillon thai au lait de coco,
nouilles chinoises, shiitakés & [égumes croquants

ou

Magret de canard rdti, sauce aux airelles,
carottes fanes, panais & champignons

yZ

Le champignon en trompe-I'ceil,
financier noisette, mousse au chocolat blanc & streusel croustillant

ou

Véritable tarte Tatin maison,
pommes caramélisées, créme fraiche fermiére

Menu enfant

jusqua 12 ans

Plat - Dessert - Boisson

14

VOS EVENEMENTS
au Rendez-Vous

SEMINAIRES | REUNIONS | DEJEUNERS | DINERS | EVENEMENTS PRIVES

&Y =

Salle Aliénor Salle Horizon Salle Signature
/.
VIDEOPROJECTEUR, ECRAN CONNECTE, WIFI, FORMULES SUR MESURE

I
ECHANGEONS SUR VOTRE PROJET!

LA LISTE DES ALLERGENES PRESENTS DANS LES PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS



L8S VINS

Les Vins blancs 920 Mg W5
AOC Cotes du Rhone Parallele 45 “Paul Jaboulet Ainé”

Grenache,Marsanne, Roussanne et Bouboulenc

AOP Menetou Salon La Cote-Domaine Chavet
100% Sauvignon Blanc

Vin de France Bordeaux Chateau Le Puy “Marie Cécile
100% Sémillon

IGP 0C Chardonnay-Viognier PHILOSOPHIE §$‘i°~«
509 Viognier, 50% Chardonnay \)

AOC Pessac Léognan “La Terasse de La Garde”
89% Sauvignon Blanc, 11% Sémillon

IGP Périgord “Les Gouyats” White

Sauvignon, Sémillon

IGP Pays D'Oc “Moulin de Gassac”
100% Chardonnay

IGP Ardéche “Les amoureuses” vin
509 Roussanne, 50% Sauvignon blanc

1GP Gascogne “Villa Chambre d’Amour” moelleux
Gros Manseng Sauvignon

AOC Haut-Poitou Sauvignon - Domaine de Villemont
100% Sauvignon Blanc

"

Les Vins rouges
AOP Saumur Champigny PHILOSOPHIE iij

100% Cabernet Franc

AOC Moulis En Médoc “La Salle De Poujeaux”2018

Cabernet franc, Merlot et Metit verdot

Vin de France Bordeaux Chateau Le Puy “Barthelemy”
Merlot 85%, Cabernet Sauvignon 15%

AOC Pinot Noir “Villa du Golfe” Lionel Osmin&Cie
100 % Pinot Noir

Vin de France Bordeaux “Chateau Le Puy “Emilien”
85% Merlot, 7% Cabernet sauvignon, 6% Cabernet Franc, 1% Malbec et 1% Carménére Millésime

A0C Crozes Hermitage “Petite Ruche” Maison Chapoutier
100% Syrah

AOC Cotes de Nuits Villages “Albert Bichot”

100% Pinot noir

AOP Pessac Léognan “La Terrasse de La Garde”
33% Merlot, 33% Cabernet Franc, 33% Malbec

IGP Pays d'0c Les Creisses

339 Grenache noir, 33% Mourvedre, 33% Carignan
IGP Charentais “Domaine de L Estuaire - Léguail”

Merlot Gamay, Cabernet Sauvignon

A0C Saint-Emilion Grand Cru “Origines” Petit Mangot

Merlot, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Malbec et Petit verdot

Les Vins rosés

AOC Cotes de Provence “Chateau Tour St Honoré”
339% Semillon, 33% Rolle, 34% Ugny blanc Semillon, Rolle, Ugny blanc

IGP Cotes Catalanes “Miraflors” Laffage
70 % Mourvedre, 30 % Grenache Gris

Les ins du mais blanc / rouge / rasé (voir ardoise)

LA LISTE DES ALLERGENES PRESENTS DANS LES PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS




